
TE PROPONEMOS

desde
8€

ENOTURISMO EN ESTADO PURO 
DESDE EL ORIGEN

Vino, historia y gastronomía, tres placeres de la vida

Disfrutar de un magnífico día visitando nuestra bodega y conociendo todo el proceso de
elaboración de nuestros vinos desde la vid al embotellado.
Cataremos distintos vinos acompañados de los mejores manjares de nuestra tierra (jamón,
queso y embutidos).

Vive una auténtica experiencia enogastronómica y descubre los secretos del vino acompañado
del bodeguero.

¡Te esperamos en Bodegas Cosecha Extremeña para empaparte de nuestros vinos!



En construcción

josecarlos208@hotmail.com

659 447 947 / 924 530 705

Ctra. Villafranca nº 23, Badajoz

HORARIOS:
• Sábados y domingos. De febrero a junio.
• A partir de las 11:00 h. Previa reserva.

DETALLES DE LA ACTIVIDAD:

• De 2 a 10 personas.
• 1,5 h de duración.
• Accesible: si.
• Perfecta para todos los públicos y 

familias con niños.
• Idiomas: ES - ENG

SE RECOMIENDA:

• Calzado adecuado para el recorrido por 
la bodega.

• Llevar ropa de abrigo en los meses 
invernales.

¿DÓNDE?

• Bodega Cosecha Extremeña.

NO OLVIDES:

• Reserva previa, bajo disponibilidad.

PRECIOS:
desde
8€ / persona

EL PRECIO INCLUYE:
• Visita Bodega y cata: Visita guiada a 

bodega con explicación del proceso de 
elaboración desde la vid a la botella. 
Cata y degustación de 3 vinos 
explicando las fases de la cata.

• Visita a Bodega cata y degustación de 
embutidos y queso: Visita guiada a bodega 
con explicación del proceso de elaboración 
desde la vid a la botella. Cata y degustación 
de 3 vino. Degustación de embutidos 
ibéricos y queso de Extremadura.

(A elegir una de las dos opciones)
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