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PASION POR EL JAMON

Adéentrate en secaderos-bodegas centenarias
respirando el aroma ibérico

TE PROPONEMOS

Conoceras paso a paso el proceso de elaboracién de jamones y embutidos ibéricos desde que el
cerdo llega del matadero hasta su transformacion final en producto JIERRITO para satisfacer los
paladares mas exquisitos. Haras un recorrido por la sala de despiece, camara de salazdn, sala de
elaboracién de embutidos, camara de oreo, secaderos naturales, bodegas ancestrales. Y todo
ello con especial atencidon a la utilizaciéon de ingredientes naturales como pimentén de La Vera,
ajos de Aceuchal y sal marina.

iConéctate con la cultura del jamén ibérico!
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JIERRITO

ALEJO ) www.jamonesijierrito.com @ 666 425 272 / 924 730 045
raquelp@jierrito.com @ Travesia de Aguasantas, 6

Jerez de los Caballeros, Badajoz

PRECIOS: HORARIOS:

desde « Desde el 1de marzo hasta el 14 de noviembre. De lunes a sdbado.
7€ / persona Sédbado por la tarde no. Excepto festivos (domingos si).
* Previa reserva.

s
@ Interreg TR © 9 ¢ DIPUTACION

Espafa - Portugal ™" ReDDE | — DE BADAJOZ
OACE CONJUNTOS HISTORICOS

DE LA PROVINCIA DE BADAJOZ




	Número de diapositiva 29
	Número de diapositiva 30

